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MEILLEUR BISCUIT DE NOEL

Article1:

Le Syndicat d’Initiative de Montfort ’Amaury (SIMA) organise un concours du « Meilleur biscuit de Noél» du 11 au 14
décembre 2024.

Ce concours s’adresse a tous. La participation est gratuite.

Ce réglement est disponible a la Maison du Tourisme et du Patrimoine, 3 rue Amaury.

Article 2:
Les candidats sont invités a présenter 1 a 2 sortes de biscuits de Noél. Pour chaque sorte de biscuits proposés, une dizaine
seront déposés, si possible dans une bofte métallique pour garantir leur conservation.

Sont considérés comme des « biscuits de Noél » des biscuits secs, salés ou sucrés, tous décorés : sablés, bretzels, biscuits
a la cuillére, langues-de-chat, petits-beurre, cookies, macarons, boudoirs, tuiles, palets, palmiers, madeleines, croquets,
rochers, gaufrettes, lunettes, bonhommes en pains d’épices...

Sont exclus les gateaux type génoises, muffins, quatre-quarts, cakes, cupcakes..., ou tout gateau garni de creme au
beurre, chantilly ou autre préparation fragile.

Les biscuits pourront prendre toutes formes évoquant Noél et devront étre décorés avec soin. La pate a sucre est
autorisée.

Tous les parfums sont permis : agrumes, gingembre, amandes, pistaches, noisettes, miel, cannelle, épices, orange, vanille,
chocolat... La confiture est autorisée.

Les biscuits peuvent étre confectionnés a partir de recettes de livres de patisserie, de recettes de famille ou étre des
créations originales. Il conviendra de le préciser et de joindre la recette écrite lors du dép6t des lots.

Article 3:
Les biscuits sont a déposer a la Maison du Tourisme et du Patrimoine, 3 rue Amaury, du mercredi 11 décembre 2024 au
vendredi 13 décembre de 10ho0 a 12h30 et de 14hoo a 17h30.

Il faudra impérativement préciser :

- pour les adultes : nom, prénom, adresse, mail, téléphone, titre et source de la/les recettes des biscuits.

- pour les mineurs : nom, prénom, adresse, titre et source de la/les recettes des biscuits, mail et téléphone des parents
ainsi que I’autorisation ci-dessous complétée et signée.

Article 4 :
Le jury sera composé de:
- Francoise Cornilleau, conseillére municipale de Montfort-’Amaury
- Lucile Gombert, patissiere des Gourmandises de Lulu, diplémée de I’Ecole Ferrandi, Paris
- Didier Lambert, chef des ateliers Gourmets
- Charlotte Guibert, agent de la ville
- Michel Pipart, administrateur du Syndicat d’initiative de Montfort-I’Amaury
Le Pére Noél présidera ce jury.

Les résultats seront proclamés le samedi 14 décembre 2024 a 17h sur le parvis du Pére Noél, 36 rue de Paris, par le Pere
Noél. Le prix du « Meilleur biscuit de Noél » sera remis au lauréat a cette occasion. Le Pére Noél se réserve la possibilité
d’un prix « Coup de cceur ». Les décisions du jury seront sans appel.

Article5:

Les candidats, par leur participation, acceptent le présent réeglement ainsi que le droit, pour les organisateurs, de publier
la recette et des photos des biscuits, ainsi que des photos de la remise de prix sur les supports de communication de la
Ville (Bulletin municipal, site internet, Facebook, Instagram...), et ceci sans aucune perception de droit.

Pour tout renseignement, adressez-vous a la Maison du Tourisme et du Patrimoine au 0134 86 87 96.
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AUTORISATION PARENTALE POUR LES CANDIDATS MINEURS :

Je soussigné(e), .
autorise mon enfant ne(e) Ie A
a participer au concours du « Mellleur blSCUlt de Noel » et autorlse Ia v1|le de Montfort ’Amaury a utiliser des
photos de ses créations dans le cadre de leurs publications (Bulletin municipal, plaquettes, site internet de la

ville, page Facebook, compte Instagram).

ey

Date et signature du responsable légal :



